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Merkbiatt

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und gentechnisch veranderten

Lebensmitteln im Gastronomiebereich und bei der

Gemeinschaftsverpflegung

Stand: November 2006

Bei lose =abgegebenen Lebensmitteln gelten die Kenntlichmachungsbestimhungen des § 9 der Zusatzsioff-
Zulassungsverordnung (ZZulV) sowie der Gentechnik-Kgnnzeichnungs- und Ruckverfolgharkeltsverordnungen {(EG) Nr.

1829/2003 und 1830/2003,

Wichtiger Hinweis: Nicht alle Zusatzstoffe sind fur alle Lebensmittel zugelassen. Diases Merkblatt enthait keine Informatio-
nen, welche Zusatzstoffe bel der Harstellung welcher Lebensmittel zugelassen sind.
Detaillierle Zulassungsregelungen sind in den Anhéingen der ZZulV genannt.

E 100 - E 180 (dazu gehdren auch
Beta-Carotin und Riboflavin

Art der Zusatzstoffe Kenntlichmachung Beispisle fir Lebensmittel,
(Klassenname) die diese Zusatzstoffe
E-Nummer enthalten kénnen

Farbstoffe alkoholfreie Getriinke {Fanta, Cola},
{Farbstoff} Lmit Farbstoff" Camparl, Speiseels, Desserts,

Soften, Lachsersatz, Obstsalat mit
Kirschen; Backwaren mit FOllungen

Konservierungsstoffe
{Konservierungsstoff)

E 200-E 219, E 230 E 235 E 238
E 249 -E 252 E 280-F 285, E 1108

Bei ausschiief]. Verwendung von
E 240 -E 250

E 251 - E 252 :
oder ainem Gemisch dieser Sioffe

+mit Konservierungsstoft”
ader
yKonserviert”

ersalzwaise auch

Lmit Nitritpdkelsalz"

Jmit Nitrat",

mit Nitritpokelsalz und Nitrat"

Lachsersatz, Feinkostsalate
(Fleischsalat, Kartofielsalat),
Mayonnaisen, Saverkonserven
{Essiggurken, Rote Beete}, Kise,
Anchosen, Flelscherzeugnisse

Antioxidationsniittel
{Antioxidationsmittet)

mit Antioxidationsmittel”

Trockensuppen, Brithen, Wirzmittel,
Schinken

E 950 - E 952, E 954, E 957, E 958

andere SURungsmittel (Zuckeralkohole)
{(kein Klassenname)
E 420, E 421, E$53 E 965 - E 968

E 310-E 321

Geschmacksverstérker .t Geschmacksverstérker” Gewlrzmischungen, Aromazuberel-

{Geschmacksverstirker) tungen, Trockensuppen,

E820-E 635 Fleischerzeugnisse, Sollen,
Wilrzmitte

Schwefeldioxid/Sulfite ~gaschwefelt" Essig, Trockenobst {2.B. Rosinen),

(kein Klassenname) Kartoffelerzeugnisse, Meerrettich

E 220-E 228

Eisengalze ngeschwirzt” schwarze Oliven

{kein Klassenhname)

£ 579, E 585

Stoffe zur Oberfiichenbehandiung sgewachst” Citrusfruchte, Melonen, Apfel, Birnen

{Uberzugsmittel

E901-E904 EQ12, E8l4 .

Sufstoffe Lmit SiBungsmittel{n}” siik-saure Kongerven, Sofien, Senf,

(SuRstoffe) Feinkostsalate, brennwerlverminderte

bel Aspartam (E 851) zusédtzlich:

Lanthélt elne Phenylalanin-
guetla”

Lebensamitie] (z.8. Joghurt, Cela-
Gotrdnke) Anmerkung: Wenn Sorbit
(E 420) als Stabilisator verwendet wird,
ist eine Kenntlichmachung nicht
erforderlich

Phosphate
{Stabilisator)
E 338 bis 341, € 450 bis E 452

»it Phosphat®

Brihwirste, Kochschinken
Anmerkung: Eine Kenntlichmachung
ist nur bei Verwendung in Fleischer-
zeugnissen vorgeschriaben

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und gentechnisch verinderian Lebensmitteln im Gastronomisberaich

und bei der Gemainschaftsverpilegung

Saite Tvon 3




CHEMISCHE UND VETERINARUNTERSUCHUNGSAMTER

Weitere Regelungen:

BADEN-WURTTEMBERG

Zutat

Kenntilchmachung

Coffein (kein Klassennahme, keine E-Nummer)

Hootfeinhaltig”

Chinin, Chininsalze (kein Klassennahme, keine E-Nummer)

chininhaltig®

Zutaten aus genlechnisch varinderten Bestandteilen {z.B. Soja, Mais) sgenetisch verindert” oder ,aus genetisch

Beispiel: Salat- oder Fritierdl aus gentechnisch verinderter Soja

verindertem { } hergestelit”
,enthalt Sojadl, aus genetlsch verdnderter
Soja hergestelit"

Fiir die Prifung, ob eine Kenntlichmachung 2.B. auf der
Speise- und Getrfinkekarte erfarderlich ist, empfiehlt es
sich, in den Zutatenverzeichnissen von verpackten Le-
bensmittein zu prifen, ob dort die vome genannten
Zusatzstoffe sufgefiihrt sind. )

Bei verpacklen Lebensmitteln, die an eine Einrichtung
zur Gemeinschaftsverpflegung oder Gaststatte gelieferi
werden, mufl sin Zutatenverzeichnis auf der Verpackung
oder in den Gaschiftspapieren angegeben sein.

Bei Produkien ohne Zufatenverzeichnis, z.B. offen be-
zogenen Lebensmitteln, empfiehlt es sind, beim Liefe-
ranten Informationen Ober die jewsiligen kennllichma-
chungspfiichtigen Zusatzstoffe einzuhalen.
Informationen, ob eine Zutat aus gentechnisch verdnder-
ten Rohstoffen hergestell wurde, sind entweder aus
dem Zutatenverzefchnis (nach der Nennung der jewaeili-
gen Zutat), oder - wenn nicht vorhanden - aus den Lie-
ferunterfagen oder einem Efikett auf der Verpackung zu
entnehmen (Worllaut i.d.R. jaus GVO hergesteilt").

Art und Weise der Kenntiichmachung:

Wie:
»  Gut sichibar, leicht lesbar und
s Nicht verwischbare Schrifi,

Wer, Wo:

a} in Gaststiitten:

o auf Speise- und Gelrénkekarten
Hinweis: Aushang/schrifiliche Mifteilung
entspr. B} nlcht mdglich

b} in Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpfle-
gung: '

v auf Speise- und Getrankekarten

= oder in Preisverzeichnissen

» oder, soweil keine Speisekarien oder
Praisverzeichnisse austiegen oder ausgahandigt
werden, in einem sonstigen Aushang oder einer
schrifttichen Milteilung.

Was:

Filr die Kennflichmachung der jewsiligen Zusatzstoffe
und gentechnisch verdnderien Bestandteile mull der
vorne in Spalte 2  Kenntlichmachung" angegebene
Wortlaut verwendet werden,

Die Angaben dorfen in Fufinoten angebracht werden,
wenn in der Verkehrshezeichnung darauf hingewiesen
wird,
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und ber der Gemeinschafisverpflagung

Beispiele {,,Fulinotenlésungen)

1. Italisnischer Satat

Creation aus Minterschinken, Nudeln, Erbsen, Essiggur-
ken, Karotten, Oliven, Mayonnaise.

Der Minterschinken wurde laut Zutatenverzeichnis unter
Mitverwendung der Zusatzstoffe .Geschmacksverstér-
ker, Matdumglutamat® {1}, ,Antioxidationsmittel Natriu-
mascorbat® (2) und dem Konservierungsstoff Natrium-
nitrit (3) hergestelit.

Der Farbstoff Bisen (I-gluconat (4) ist in den schwarzen
Cliven, das Sufungsmittel Saccharin (5} in den Essig-
gurken und der Mayonnaise enthalten.

Die Mayonnaise wurde laut Zutatenverzeichnis mit ,So-
jabl” genetisch veréinderi” (6) hergestelil.

Die An?aben in der Speisekarte lauten: Italienischer
Sﬁlat 1, ,3,4,5.3'

Creation aus Hinterschinken, Nudeln, Erbsen, Essiggur-
ken, Karotten, Ofiven, Mayannaise.

2. Belegte Britchen

Als Balag wird der o.g. Schinken verwendet,
De Angaben in der Speisekarte lauten:
Belegte Brétchen mit Schinken ">

1 mit Geschmacksverstérker,

2 mit Antioxidationsmittel,

3 mit Konservierungsstoff

oder

mit Nitritpdkelsalz

4 geschwérzt

& mit SURungsmitiet

5 enthalt Sojadll, sus genetisch verdnderter Soja herge-
stalit,
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